
SERVIZIO GESTIONE RISTORAZIONE SCOLASTICA E SOCIALE – DISCIPLINARE DI GARA PAGINA 1 
 

 

Unione dei Comuni del Montiferru e Alto Campidano 

Via S. Agostino, 18 – 09070 – Milis (Provincia di Oristano) 

 
 

 

                                                         Centrale Unica di Committenza 
           Servizio di ristorazione scolastica e sociale 

(Comuni di Cuglieri, Milis, Santu Lussurgiu, Scano di Montiferro, Zeddiani) 
  
 
 
I ELABORATI PROGETTUALI 
Il bando di gara, il disciplinare, il capitolato speciale d’appalto con i relativi allegati e lo schema di 
contratto sono scaricabili dal sito: www.sardegnacat.it e dal sito 
www.unionemontiferrualtocampidano.it 
Per partecipare alla presente procedura l’impresa concorrente deve dotarsi, a propria cura e spese, 
della seguente strumentazione tecnica e informatica: firma digitale di cui all’art. 1, comma 1, lett. s) del 
D.Lgs. n. 82/2005; la dotazione hardware e software minima è riportata nella homepage del Portale 
all’indirizzo https://www.sardegnacat.it/esop/common-host/public/browserenv/requirements.jsp.  
Condizione necessaria per accedere al portale e partecipare alla presente procedura è l’abilitazione al 
portale Sardegna Cat.  
Le imprese non ancora registrate sul portale Sardegna CAT, che intendono partecipare alla procedura 
di gara, devono effettuare la registrazione almeno 48 ore prima del termine di scadenza per la 
presentazione delle offerte.  
II SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA 
Possono partecipare all’appalto i soggetti di cui all’art. 45 del decreto legislativo n. 50\2016 e successive 
modificazioni e integrazioni, singoli o riuniti in raggruppamenti temporanei o che intendono riunirsi, 
nonché ulteriori categorie di operatori\prestatori di servizi, non contemplate nel citato articolo, che alla 
data di presentazione dell’offerta risultino in possesso dei sottoelencati requisiti 
III CONDIZIONI MINIME NECESSARIE PER LA PARTECIPAZIONE E LORO VERIFICA 
a. Requisiti di ordine generale:  
Assenza delle cause di esclusione previste dall’art. 80 del D.Lgs n. 50\2016 e ss.mm.ii. I requisiti di ordine 
generale devono essere posseduti, a pena di esclusione, da tutti gli operatori economici. Il possesso dei 
requisiti di ordine generale, sarà autocertificato dal concorrente nella domanda di partecipazione alla 
gara, dovrà inoltre essere compilato in ogni sua parte il modello di DGUE secondo le indicazioni date 
nel presente disciplinare. Tali requisiti devono essere posseduti a pena di esclusione da ciascun 
operatore economico associato/consorziato.  
b. Requisiti di idoneità professionale 
1. iscrizione al Registro delle Imprese presso la C.C.I.I.A.A. (o registro commerciale equipollente per  
imprese con sede in altri Stati CE, ai sensi della Direttiva 92\50 CEE) con oggetto sociale che  
preveda lo svolgimento del servizio oggetto dell’appalto. Pertanto, se trattasi di cittadini di altro Stato 
membro dell’UE non residenti in Italia, essi sono tenuti a provare la loro iscrizione, secondo le modalità 
vigenti nello Stato di residenza, in uno dei registri professionali o commerciali mediante dichiarazione 
giurata o secondo le modalità vigenti nello Stato membro nel quale è stabilito. In caso di operatori 
economici legittimati a svolgere questo tipo di attività non iscritti alla Camera di Commercio è richiesta 

https://www.sardegnacat.it/esop/common-


SERVIZIO GESTIONE RISTORAZIONE SCOLASTICA E SOCIALE – DISCIPLINARE DI GARA PAGINA 2 
 

una dichiarazione ai sensi del DPR 445\2000, a pena di responsabilità, del legale rappresentante  
attestante la non assoggettabilità all’obbligo di iscrizione, corredata da copia dell’atto costituivo e  
statuto 
2. Per le società cooperative è richiesta l’iscrizione all’Albo delle Società Cooperative presso il Ministero 
delle Attività Produttive e, se cooperative sociali, all’Albo Regionale delle Cooperative Sociali sezione A, 
mentre per il Consorzi di cooperative sociali è richiesta l’iscrizione al medesimo Albo Regionale –sezione 
B.1 In caso di raggruppamento temporaneo di imprese i requisiti di idoneità professionale devono 
essere posseduti da tutte le imprese raggruppate. 
I requisiti di idoneità professionale ai sensi dell’art. 83 del D. Lgs. 50/2016, saranno autocertificati nel 
DGUE e con dichiarazioni sostitutive ai sensi del D.P.R. 445/2000 e ss.mm.ii., con firma digitale apposta 
dal titolare o dal legale rappresentante dell’impresa. In caso di raggruppamento temporaneo di imprese 
le certificazioni devono essere possedute da tutte le imprese raggruppate. 
c . Requisiti di capacità economica e finanziaria 
1. Al fine di garantire una corretta ed efficace gestione del servizio l’operatore economico deve aver  
realizzato in ciascuno degli ultimi esercizi finanziari approvati un fatturato globale d’impresa non 
inferiore a € 216064,00. In caso di raggruppamento temporaneo di imprese il requisito deve essere 
posseduto nella percentuale minima del 60% dalla ditta mandataria e la restante percentuale deve 
essere posseduta cumulativamente dalle ditte mandanti nella misura minima del 20% di quanto 
richiesto per l’intero raggruppamento. 
d. Requisiti di capacità tecnico-organizzativa 
1. Attesa la particolare natura del servizio l’operatore deve aver gestito nell’ultimo triennio (2018 – 
2019 – 2020) uno o più servizi nel settore di attività oggetto del presente appalto. A tal fine è necessario 
indicare i rispettivi importi, periodo di riferimento e destinatari del servizio. 
Ai sensi dell'articolo 48, comma 2, del D. Lgs n. 50/2016, la Stazione Appaltante considera come  
"prestazione principale" la prestazione "mensa scolastica". 
In caso di raggruppamento temporaneo di imprese il requisito deve essere posseduto nella percentuale 
minima del 60% dalla mandataria e la restante percentuale deve essere posseduta cumulativamente 
dalle mandanti nella misura minima del 20% di quanto richiesto per l’intero raggruppamento. 
e. Essere in possesso delle seguenti certificazioni di sistemi di qualità 
a) certificazione di sistema di qualità UNI EN ISO 9001:2008, rilasciata da un organismo accreditato, ai 
sensi delle norme europee della serie UNI CEI 45000 e della serie UNICEI EN ISO/IEC 17000 su servizi di 
ristorazione collettiva con veicolazione dei pasti 
b) certificazione di Sistema di gestione ambientale UNI EN 14001:2004 
Le certificazioni possono essere presentate in originale ovvero in copia autentica ai sensi del D.P.R. 
445/2000 e ss.mm.ii., ovvero possono essere sostituite da dichiarazione resa ai sensi del D.P.R. 
445/2000 e ss.mm.ii., sottoscritta dal titolare o dal legale rappresentante dell’impresa. In caso di 
raggruppamento temporaneo di imprese le certificazioni devono essere possedute da tutte le imprese 
raggruppate. 
 
 
 
 
 

 
1 Rettificato con determinazione n. 92 in data 16/10/2021   
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IV RAGGRUPPAMENTI E CONSORZI 
Si rinvia all’articolo 48 del D. Lgs 50/2016.  
Gli operatori economici possono partecipare, ai sensi dell’art. 45, comma 2, lettere d), e), del D. Lgs. n. 
50/2016, oltre che singolarmente, anche in raggruppamento temporaneo di imprese, nel rispetto 
dell'art. 48 del D. Lgs. n. 50/2016. I requisiti di ammissione di cui all’art. 80 del D. Lgs. n. 50/2016 
(requisiti di ordine generale) dovranno essere posseduti e dichiarati all’interno della domanda di 
partecipazione da ciascuno degli operatori economici, facenti parte del raggruppamento. Per i requisiti 
di cui all’articolo 83 del D. Lgs. 50/2016, (requisiti economico finanziari e tecnico professionali) 
dovranno essere posseduti e dichiarati all’interno della domanda di partecipazione da ciascuno degli 
operatori economici, facenti parte del raggruppamento nella seguente misura: - 
la mandataria, in ogni caso, deve possedere i requisiti, economico finanziari e tecnico organizzativi in 
misura maggioritaria rispetto alla/e mandante/i, dichiararli ed eseguire le prestazioni in misura 
maggioritaria rispetto alla/e mandante/i. Tutti gli operatori economici che intendono riunirsi e/o riuniti 
hanno l’obbligo di dichiarare le parti del servizio che saranno eseguite, anche in misura percentuale, dai 
singoli operatori economici riuniti o consorziati. In caso di aggiudicazione, i soggetti assegnatari 
dell’esecuzione del servizio non potranno essere diversi da quelli indicati in sede di gara. L'offerta degli 
operatori economici raggruppati o dei consorziati determina la loro responsabilità solidale nei confronti 
della stazione appaltante, nonché nei confronti del subappaltatore e dei fornitori. Si precisa, inoltre, 
che: - nel caso di raggruppamento non ancora costituito la capogruppo e ciascuna  delle imprese 
mandanti, a mezzo dei legali rappresentanti, devono sottoscrivere e produrre una dichiarazione firmata 
da tutti i soggetti facenti parte dell’ATI da cui risulti l'impegno che, in caso di aggiudicazione della gara, 
gli stessi operatori conferiranno mandato collettivo speciale con rappresentanza ad uno di essi, da 
indicare in sede di offerta e qualificata come mandatario, il quale stipulerà il contratto in nome e per 
conto proprio e dei mandanti. - il DGUE dovrà essere presentato dal legale rappresentante di tutte le 
imprese partecipanti al raggruppamento; -tutti devono sottoscrivere sia l’offerta tecnica che l’offerta 
economica. Nel caso di raggruppamento già costituito dovrà presentare scrittura privata autenticata 
dal notaio con la quale è stata costituito lo stesso R.T.I., con indicazione delle parti del servizio che 
ciascuna delle associate deve svolgere e con cui è stato conferito il mandato collettivo irrevocabile 
speciale con rappresentanza alla capogruppo (documento da inserire nella busta Amministrativa). 
Inoltre, è fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in più di un raggruppamento temporaneo 
o consorzio ordinario, ovvero di partecipare alla gara anche in forma individuale qualora partecipino 
alla gara in raggruppamento o consorzio ordinario.  
CONSORZI STABILI E CONSORZI FRA SOCIETÀ COOPERATIVE DI CUI ALL’ARTICOLO 45, comma 2 lett.  
b) e c) del D. Lgs. 50/2016.  
I requisiti di ammissione di cui all’art. 80 del D. Lgs. n. 50/2016 (requisiti di ordine generali) dovranno 
essere posseduti e dichiarati tramite DGUE da ciascuno dei consorziati indicati quali esecutori 
dell’appalto. Nel caso di Consorzi stabili si applicano gli articoli 47 e 48, comma 7, del D. Lgs. 50/2016. I 
consorzi di cui agli articoli 45, comma 2, lettera c) al fine della qualificazione, possono utilizzare sia i 
requisiti di qualificazione maturati in proprio, sia quelli posseduti dalle singole imprese consorziate 
designate per l'esecuzione delle prestazioni, sia, mediante avvalimento, quelli delle singole imprese 
consorziate non designate per l'esecuzione del contratto. I consorzi stabili e i consorzi di cooperative o 
imprese artigiane sono tenuti ad indicare in sede di offerta per quali consorziati concorrono, in caso di 
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aggiudicazione, i soggetti assegnatari dell’esecuzione del servizio non potranno essere diversi da quelli 
indicati in sede di gara. È consentito, per le ragioni indicate dal Codice degli appalti, articolo 48, commi 
7-bis, 17, 18 e 19 ai soggetti di cui all'articolo 45, comma 2, lettere b) e c), designare ai fini  
dell'esecuzione dei lavori o dei servizi, un'impresa consorziata diversa da quella indicata in sede di gara, 
a condizione che la modifica soggettiva non sia finalizzata ad eludere in tale sede la mancanza di un 
requisito di partecipazione in capo all'impresa consorziata. Ai consorziati indicati quali esecutori è fatto 
divieto di partecipare, in qualsiasi altra forma, alla medesima gara; in caso di violazione sono esclusi 
dalla gara sia il consorzio sia il consorziato; in caso di inosservanza di tale divieto si applica l’articolo 353 
del codice penale. È vietata la partecipazione a più di un consorzio stabile. N.B: Inoltre, i Consorzi 
devono inserire all’interno della “Documentazione amministrativa”, lo statuto del Consorzio 
V AVVALIMENTO 
In caso di avvalimento di uno o più requisiti di capacità economica e finanziaria e di capacità tecnico-
organizzativa si applica l’art. 89 del D.Lgs n. 50\2016 e ss.mm.ii. 
VI MODALITA’ DI VERIFICA DEI REQUISITI DI PARTECIPAZIONE 
La verifica del possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico organizzativo ed economico 
finanziario avverrà attraverso l’utilizzo del sistema AVCPass, reso disponibile dall’A.N.A.C. (Autorità 
Nazionale Anticorruzione) con la delibera attuativa n. 157 del 17.02.2016 recante l’aggiornamento della 
Deliberazione dell’Autorità per la vigilanza sui contratti pubblici 20 dicembre 2012 n. 111. 
VII SOCCORSO ISTRUTTORIO 
Alla presente procedura si applicano unicamente le cause di esclusione tassativamente indicate dalla 
legge e, per le ipotesi di irregolarità nella presentazione delle offerte si applicano le disposizioni inerenti 
al soccorso istruttorio, ai sensi dell’art. 83 del D. Lgs. 50/2016. Le carenze di qualsiasi elemento formale 
della domanda possono essere sanate attraverso la procedura di soccorso istruttorio di cui all’articolo 
83, comma 9, del Codice degli appalti. In particolare, in caso di mancanza, incompletezza e di ogni altra 
irregolarità essenziale degli elementi e del documento di gara unico europeo, con esclusione di quelle 
afferenti all'offerta economica e all'offerta tecnica, la stazione appaltante assegna al concorrente un 
termine, non superiore a dieci giorni, perché siano rese, integrate o regolarizzate le dichiarazioni 
necessarie, indicandone il contenuto e i soggetti che le devono rendere. In caso di inutile decorso del 
termine di regolarizzazione, il concorrente è escluso dalla gara. Costituiscono irregolarità essenziali non 
sanabili le carenze della documentazione che non consentono l'individuazione del contenuto o del  
soggetto responsabile della stessa. 
VIII MODALITA’ DI PRESENTAZIONE E CRITERI DI AMMISSIBILITA’ DELLE OFFERTE 
Le ditte interessate alla partecipazione alla gara, dovranno presentare la propria migliore offerta per 
l’espletamento del servizio in oggetto direttamente attraverso il sistema SardegnaCat entro i termini 
indicati nel bando e nel sistema e nel rispetto della modulistica predisposta dall’amministrazione 
appaltante come sotto elencata: 
BUSTA A – DOCUMENTAZIONE AMMINISTRATIVA 
a. ISTANZA DI AMMISSIONE alla procedura aperta su Sardegna Cat per l’affidamento del servizio di 
“Servizio di ristorazione scolastica e sociale” CIG 89264893C1 
L’istanza (allegato 1): 
- deve contenere gli estremi di identificazione della Ditta Concorrente – compreso il numero di partita 
IVA o codice fiscale, le generalità complete del firmatario dell’offerta, titolare o legale rappresentante 
della Ditta. Se la dichiarazione è sottoscritta da un procuratore della Ditta va allegata la relativa procura. 
- deve essere firmata digitalmente con allegata copia fotostatica non autenticata di un documento di 
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identità del sottoscrittore ai sensi dell’art. 38, comma 3, del D.P.R. 445/00 a pena di esclusione dalla 
gara;. 
b. DOCUMENTO DI GARA UNICO EUROPEO (DGUE) 
di cui all’Allegato al presente Disciplinare (allegato 2), nel quale viene dichiarata l’insussistenza delle 
cause di esclusione ai sensi dell’art. 80 del Decreto Legislativo n. 50\2016 e ss.mm.ii, la capacità 
economica finanziaria e il possesso dei requisiti di partecipazione previsti dal presente disciplinare. 
Il DGUE deve essere sottoscritto dal Titolare o dal Legale Rappresentante del concorrente ai sensi degli 
articoli 46 e 47 del DPR 28 dicembre 2000, n. 445 tramite firma elettronica digitale. In caso di 
raggruppamento da costituirsi il DGUE dovrà essere presentato dal legale rappresentante di tutte le 
imprese partecipanti al raggruppamento. Si precisa che in caso di soggetti plurimi ciascun operatore 
economico facente parte del RTI/Consorzio dovrà presentare un DGUE distinto.  
In caso di avvalimento anche l’operatore economico ausiliario dovrà presentare il DGUE.  
N.B. nella compilazione del DGUE in corrispondenza del rigo relativo a “B: INFORMAZIONI SUI 
RAPPRESENTANTI DELL'OPERATORE ECONOMICO” dovranno essere indicati e riportati: 1. titolare e 
direttori tecnici: se si tratta di impresa individuale; 2. soci e direttori tecnici: se si tratta di società in 
nome collettivo; 3. soci accomandatari e direttori tecnici: se si tratta di società in accomandita semplice; 
4. membri del consiglio di amministrazione cui sia stata conferita la legale rappresentanza, ivi compresi 
institori e procuratori generali, i membri degli organi con poteri di direzione o di vigilanza, i soggetti 
muniti di poteri di rappresentanza, di direzione o di controllo, il direttore tecnico, il socio unico persona 
fisica ovvero il socio di maggioranza in caso di società con meno di quattro soci: se si tratta di altro tipo 
di società o consorzio. 5. eventuali persone con le stesse cariche sopra citate cessate dalla carica 
nell’anno antecedente la data di pubblicazione del presente bando.  
N.B: Con riferimento all’ambito soggettivo di applicazione del motivo di esclusione attinente all’assenza 
di condanne penali di cui sopra è necessario consultare il comunicato del presidente dell’ANAC del 
8.11.2017, disponibile sul sito dell’ANAC. Si precisa, con riferimento al suddetto comunicato che, “tra i 
soggetti muniti di poteri di direzione rientrano, invece, i dipendenti o i professionisti ai quali siano stati 
conferiti significativi poteri di direzione e gestione dell’impresa e tra i soggetti muniti di poteri di 
controllo il revisore contabile e l’Organismo di Vigilanza di cui all’art. 6 del D. Lgs. n. 231/2001 cui sia 
affidato il compito di vigilare sul funzionamento e sull’osservanza dei modelli di organizzazione e di  
gestione idonei a prevenire reati.” 
Le dichiarazioni ed i documenti possono essere oggetto di richieste di chiarimenti da parte della 
stazione appaltante con i limiti e alle condizioni di cui all’art. 83 del Decreto Leg.vo n. 50\2016 e 
ss.mm.ii..  
c. CAUZIONE PROVVISORIA 
A favore dell’Unione dei Comuni prestata a garanzia della valida partecipazione alla gara d’appalto e 
della stipulazione del contratto, ai sensi dell’art. 93 del Decreto Legislativo n. 50\2016, è stabilita nella 
somma di € 12963,84 nella misura del 2% dell’importo posto a base di gara di € 648192,00 iva esclusa.  
Ai sensi del comma 7 dell’art 93 del D.Lgs n. 50\2016 che recita testualmente: “l’importo della garanzia 
e del suo eventuale rinnovo presentata a titolo di cauzione è ridotto del 50 per cento per gli operatori 
economici ai quali venga rilasciata, da organismi accreditati, ai sensi delle norme europee della serie 
UNI CEI EN 45000 e della serie UNI CEI EN ISO/IEC 17000, la certificazione del sistema di qualità 
conforme alle norme europee della serie UNI CEI ISO9000. Si applica la riduzione del 50 per cento, non 
cumulabile con quella di cui al primo periodo, anche nei confronti delle microimprese, piccole e medie 
imprese e dei raggruppamenti di operatori economici o consorzi ordinari costituiti esclusivamente da 
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microimprese, piccole e medie imprese. 
Per poter fruire del beneficio l’impresa dovrà accludere alla documentazione di gara apposita 
certificazione firmata dal rappresentante legale attestante il possesso del beneficio allegando copia 
della certificazione stessa e di un documento di identità valido del sottoscrittore (art.93 comma 7 del 
Decreto Legislativo n. 50\2016 e ss.mm.ii.). La mancanza o l’irregolarità della cauzione provvisoria 
comporterà l’esclusione dalla gara. 
Si precisa inoltre: 
- In caso di raggruppamenti o consorzi ordinari di cui all’art. 45, comma 2, lettere d) ed e), D.Lgs 
n.50\2016, non ancora costituiti, è indispensabile che la garanzia sia intestata a nome di ciascuna delle 
imprese componenti il costituendo raggruppamento temporaneo o il costituendi Consorzio; 
- In caso di raggruppamenti o consorzi ordinari di cui all’art.45, comma 2, lettere d) ed e), D.Lgs. 50\2016 
e ss.mm.ii., per poter beneficiare della riduzione del 50% dell’importo della cauzione provvisoria, la 
certificazione dovrà essere posseduta da tutte le imprese partecipanti in associazione di tipo orizzontale 
nell’ipotesi di associazione di tipo verticale le imprese potranno godere del beneficio della riduzione 
sulla garanzia per la quota ad esse riferibile. 
La cauzione rimarrà vincolata fino alla stipulazione definitiva del contratto ed alla comunicazione di 
svincolo dell’Amministrazione comunale, coprendo la mancata sottoscrizione del contratto per volontà 
dell’aggiudicatario. La fidejussione bancaria o la polizza assicurativa dovranno prevedere 
espressamente la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale, la rinuncia 
all’eccezione di cui all’art. 1957, comma 2, del codice civile, la sua operatività a semplice richiesta scritta 
della stazione appaltante ed il versamento entro 15 giorni dalla richiesta, la sua validità per un periodo 
non inferiore a 180 giorni dalla data di presentazione dell’offerta. 
La cauzione provvisoria dovrà essere corredata, a pena di esclusione, dall’impegno di un istituto 
fideiubente a rilasciare la cauzione definitiva in caso di aggiudicazione, ai sensi dell’art. 103 del D.to 
Leg.vo n. 50\2016. 
La cauzione definitiva è stabilita nella misura del 10% dell’importo netto di aggiudicazione (IVA esclusa) 
ai sensi dell’art. 103 comma 1 del D.to Leg.vo n. 50\2016. 
d. PATTO DI INTEGRITÀ, di cui alla Legge n. 190 del 06 novembre 2012 “Disposizioni per la repressione 
della corruzione e dell’illegalità nella pubblica amministrazione”, art. 1, comma 17. Le dichiarazioni 
relative al Patto di integrità dovranno essere firmate digitalmente:  
- dal legale rappresentante di tutte le Imprese raggruppande / consorziande, in caso di RTI/Consorzio 
ordinario non formalmente costituiti al momento della presentazione dell’offerta;  
- dal legale rappresentante dell’Impresa mandataria ovvero dal legale rappresentante del Consorzio 
ordinario, in caso di RTI/Consorzio ordinario formalmente costituiti prima della presentazione 
dell’offerta;  
- dal legale rappresentante del Consorzio, in caso di Consorzio di cui all’art. 45, comma 2, lett. b) e c) 
del D.Lgs. n. 50/2016 
e.PASSOE di cui all’art.2, comma 3. lett.b2, delibera n. 111 del 20.12.2012 dell’AVCP ai fini della verifica 
online del possesso dei requisiti di partecipazione. 
La verifica del possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico-organizzativo ed economico 
finanziario avviene, ai sensi della delibera attuativa dell’Autorità Nazionale Anticorruzione (ex AVCP) n. 
111 del 20 dicembre 2012, attraverso l’utilizzo del sistema AVCpass, reso disponibile dall’Autorità.  
Tutti gli operatori economici interessati a partecipare alla presente procedura devono registrarsi al 
sistema AVCPass, accedendo all’apposito link sul portale AVCP (Servizi ad accesso riservato – AVCPass 
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Operatore economico https://ww2.avcp.it/idp-sig/ secondo le istruzioni ivi contenute.  
L’operatore economico, dopo la registrazione al servizio AVCPass, indica a sistema il CIG della procedura 
per la quale partecipa. Il sistema rilascia un codice “PassOE” da inserire nella busta A “Documentazione 
amministrativa”. Il PassOE rappresenta lo strumento necessario per la verifica del possesso dei requisiti 
da parte della stazione appaltante.  
Si ricorda che tali adempimenti relativamente al PassOE sussistono, in caso di avvalimento, anche in 
riferimento all’impresa ausiliaria. 
La mancanza di uno qualsiasi dei documenti richiesti, dalla lettera a. alla lettera e., costituirà causa di 
esclusione dalla gara.  
f. DICHIARAZIONE DI AVVENUTO SOPRALLUOGO presso le sedi interessate al servizio di ristorazione 
scolastica e sociale (allegato n.3) 
g. CONTRIBUTO ANAC a decorrere dal 1 gennaio 2021 gli operatori economici e le stazioni appaltanti 
sono nuovamente tenuti al versamento dei contributi dovuti all’Autorità per tutte le procedure di scelta 
del contraente secondo le disposizioni della delibera ANAC  18 dicembre 2019, n. 1197. L’entità della 
contribuzione è la stessa di quella dell’anno 2019 di cui alla delibera ANAC 19 dicembre 2018, n. 1174 
(importo da versare € 140,00) 
 
La mancanza di uno qualsiasi dei documenti richiesti costituirà causa di esclusione dalla gara ad 
eccezione della documentazione inerente al PASSOE indicata al punto e) per la cui presentazione la 
Stazione appaltante assegnerà all’operatore economico un termine entro il quale adempiere. 
 
 
BUSTA B – OFFERTA TECNICA 
L’offerta tecnica, firmata digitalmente dal legale rappresentante della Ditta partecipante dovrà indicare 
tutte le informazioni richieste a completezza dell’offerta, dovrà essere realizzata nel rispetto dei dati 
inseriti dalla stazione appaltante nel sistema SardegnaCat e del presente disciplinare. 
La mancanza della proposta progettuale comporterà l’esclusione dalla gara.  
L’elaborato progettuale non dovrà superare 15 pagine dattiloscritte (formato A 4, carattere 12, stile di 
scrittura Arial, interlinea 1,5), dovrà essere impostato e articolato secondo l’ordine dei criteri indicati 
nel presente disciplinare. 
L’offerta tecnica deve essere sottoscritta, a pena di esclusione, dal legale rappresentante del 
concorrente o da un suo procuratore. 
Nel caso di concorrenti con idoneità plurisoggettiva, l’offerta dovrà essere sottoscritta, a pena di 
esclusione, con le modalità indicate per la sottoscrizione dell’istanza. 
BUSTA C – OFFERTA ECONOMICA 
L’offerta economica, firmata digitalmente dal legale rappresentante della Ditta, dovrà essere resa come 
da fac- simile predisposto dall’Amministrazione (allegato 4), e indicare tutte le informazioni richieste a 
completezza dell’offerta.  
Nell’offerta economica devono essere indicati, oltre al prezzo unitario per ogni singolo pasto, la 
percentuale di ribasso e ai sensi del comma 10 dell’art. 95 del Decreto Leg.vo n. 50\2016 e ss.mm.ii. ed 
inoltre devono essere indicati i propri costi della manodopera e gli oneri aziendali concernenti 
l’adempimento delle disposizioni in materia di salute e sicurezza sui luoghi di lavoro. 
La stazione appaltante, relativamente ai costi della manodopera prima dell’aggiudicazione procederà a 
verificare il rispetto di quanto previsto dall’art.97 (offerte anormalmente basse), comma 5, lett.d) del 
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Decreto Legislativo n. 50\2016 e ss.mm.ii.. 
In caso di raggruppamenti temporanei e consorzi di concorrenti, qualora non già costituiti, l’offerta 
economica deve essere sottoscritta da tutti gli operatori economici che la costituiranno e deve 
contenere l’impegno che, in caso di aggiudicazione della gara, gli stessi operatori conferiranno mandato 
collettivo speciale con rappresentanza al mandatario che stipulerà il contratto in nome e per conto 
proprio e dei mandanti.  
Non saranno ammesse: 
-offerte subordinate, anche indirettamente, a riserva e\o condizioni ed in aumento; 
-offerte che recano abrasioni o correzioni nell’indicazione del prezzo offerto; 
-offerte condizionate o quelle espresse in modo indeterminato o riferite ad altra gara. 
 
La mancanza dell’offerta economica costituirà causa di esclusione dalla gara. 
 
IX CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE OFFERTE.  
All'affidamento del predetto servizio si provvederà tramite procedura aperta ai sensi dell’articolo 60, 
del D. Lgs. n. 50/2016, con aggiudicazione secondo il criterio dell’offerta economicamente più 
vantaggiosa, ai sensi dell’art. 95 del medesimo Decreto Legislativo, in relazione agli elementi di 
valutazione sotto elencati.  
 
A) OFFERTA TECNICA  

1. Punti 80/100, determinato dalla concorrenza dei seguenti sottoelementi:  
a.1) schema organizzativo / piano operativo del servizio: max punti 40  
a.2) modalità di acquisto degli alimenti: max punti 28  
a.3) interventi innovativi e migliorativi del servizio: max punti 12  
 
l’Offerta Tecnica dovrà fare riferimento ai seguenti dati:  
 

a.1)  Schema organizzativo / piano operativo del servizio: (da 0 a 40 punti)di cui: 
- Schema organizzativo e funzionale che l’impresa intende predisporre per la realizzazione 

del servizio, in particolare dovranno essere descritte le soluzioni da adottare sia dal 
punto di vista organizzativo  che amministrativo per garantire il servizio in sicurezza 
rispetto al contenimento del contagio da COVID19. Dovranno essere evidenziati: numero 
dei dipendenti impiegati giornalmente per l’espletamento del servizio, indicazione delle 
rispettive mansioni, inquadramento e numero di ore da ciascuno svolte 
nell’espletamento delle mansioni assegnate, modalità di sostituzione del personale per 
ferie, malattie, infortuni etc. punti 20.  

- Modalità e tempi di attuazione del Piano di formazione e di aggiornamento, vedi art. 22, 
da attuare nei confronti del Personale impiegato oltre a quanto previsto in materia di 
sicurezza punti 10 

- Tipologia, descrizione, quantità e qualità delle attrezzature destinate al servizio oltre 
quelle presenti nella cucina punti 5. 

- Modalità e tempi di verifica della qualità delle prestazioni con particolare riferimento al 
monitoraggio della soddisfazione dell’utenza: punti 5 
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a.2)  Modalità di acquisto degli alimenti (da 0 a 28 punti) di cui: 
- Redazione di un Piano di qualità con particolare riferimento alle modalità di 

approvvigionamento e alla qualità degli alimenti (sistemi di controllo adottati nei 
confronti dei fornitori) punti 5 

- Fornitura di prodotti di coltivazione e di allevamento locale certificati a filiera corta, di 
qualità (Dop e Igp), tradizionali e biodiversità nell’ambito regionale oltre la percentuale 
già prevista del 40% punti 14 

- Fornitura di ulteriori prodotti biologici locali certificati, (30% in più rispetto alla 
percentuale del 40% richiesti nel Capitolato) punti 4 
(Si considerano certificati anche i prodotti forniti dalle aziende iscritte nell’  Albo dei 
fornitori degli agriturismi della Sardegna di cui alla L.R. n.1/2010) 

- Altro (ulteriori proposte migliorative in merito ad acquisto degli alimenti e sicurezza 
alimentare) – punti 5 

 
a.3) Interventi innovativi e migliorativi del servizio (da 0 a 12 punti)  
- Saranno prese in considerazione esclusivamente proposte aventi caratteristiche 

coerenti con tutto quanto prescritto nel presente Capitolato, e che effettivamente 
rispondano alle necessità dell’Unione, ovvero prestazioni aventi come obiettivo la 
salvaguardia della salute degli utenti e la tutela dell’ambiente:  
a) Soluzioni atte a conseguire risparmio energetico, riduzione di rifiuti e/o imballaggi, 

limitazione degli sprechi; punti 3  
b) Qualità del piano di educazione alimentare; punti 4 (vedi succ.art.14 “Impegni 

impresa promozione cultura alimentare); 
c) Altro (ulteriori proposte migliorative e innovative del servizio); punti 5. 

 
La valutazione dell’offerta economicamente più vantaggiosa è effettuata con la seguente formula:  
OFFERTA TECNICA massimo 80 punti: attribuiti come segue: 
C(a) = _n [ Wi *V(a) i ] 
dove:  
C(a) = indice di valutazione dell’offerta (a);  
n = numero totale dei requisiti  
Wi = peso o punteggio attribuito al requisito (i);  
V(a) i = coefficiente della prestazione dell’offerta (a) rispetto al requisito (i) variabile tra zero ed uno;  
n = sommatoria.  
L’attribuzione dei punteggi ai sub-elementi dell’ “OFFERTA TECNICA” avviene attraverso la media dei 
coefficienti, variabili tra zero e uno, attribuiti  discrezionalmente dai singoli commissari a ciascuno di 
essi, tenendo conto del grado di raggiungimento degli obiettivi di capitolato e del grado di definizione 
delle prestazioni offerte secondo la seguente scala di valore  

-OTTIMO 1,00  
-BUONO 0,75  
-ADEGUATO 0,50  
-PARZIALMENTE ADEGUATO 0,25  
-INADEGUATO 0,00.  

E’ riconosciuta ai commissari la facoltà dì attribuire valori intermedi.  



SERVIZIO GESTIONE RISTORAZIONE SCOLASTICA E SOCIALE – DISCIPLINARE DI GARA PAGINA 10 
 

Tali coefficienti sono applicati ai punteggi che l’Amministrazione ha indicato per ogni sub-elemento.  
Essendo prevista la suddivisione dell’elemento “OFFERTA TECNICA” in sub-elementi e sub-pesi, i 
punteggi assegnati ad ogni soggetto concorrente in base a tali sub-elementi sono riparametrati al peso 
previsto per ciascun parametro di valutazione, attribuendo il coefficiente pari a uno al concorrente la 
cui offerta tecnica ottenga la somma più alta dei sub-punteggi relativi all’elemento di partenza e alle 
altre somme coefficienti, variabili tra uno e zero, in proporzione lineare, L’affidamento tuttavia sarà 
effettuato nei confronti di chi avrà ottenuto, sulla base dei parametri indicati, il punteggio maggiore.  
L’ attribuzione discrezionale da parte di ogni commissario del coefficiente avverrà sulla base dei criteri 
metodologici (motivazionali) specificati nel presente bando e sulla base di una valutazione graduata 
sulla seguente scala di giudizi: 
 

 
GIUDIZIO COEFFICIE

NTE 
CRITERI METODOLOGICI 

INADEGUATO 0,00 

Trattazione non sufficiente e/o descrizioni lacunose che denotano 
scarsa rispondenza della proposta rispetto il tema costituente il 
parametro e/o sottoparametro oggetto di valutazione rispetto ad 
alternative possibili desunte dal mercato e/o dalla regola dell’arte. I 
vantaggi e/o benefici conseguibili dalla stazione appaltante non 
risultano chiari, e/o non trovano dimostrazione analitica o, 
comunque, non appaiono particolarmente significativi. 

PARZIALMENTE 
ADEGUATO 

0,25 

Trattazione sintetica e/o che presenta alcune lacune, e/o non del 
tutto rispondente o adeguata alle esigenze della Stazione Appaltante 
contraddistinta da una sufficiente efficienza e/o efficacia della 
proposta rispetto il tema costituente il parametro e/o 
sottoparametro oggetto di valutazione rispetto ad alternative 
possibili desunte dal mercato e/o dalla regola dell’arte. I vantaggi e/o 
benefici conseguibili dalla stazione appaltante non risultano 
completamente chiari, in massima parte analitici ma comunque 
relativamente significativi. 
 
 
 

ADEGUATO 0.50 

Trattazione completa ma appena esauriente o, pur esauriente, non 
del tutto completa, rispetto alle esigenze della Stazione Appaltante 
contraddistinta da una discreta efficienza e/o efficacia della proposta 
rispetto il tema costituente il parametro e/o sottoparametro oggetto 
di valutazione rispetto ad alternative possibili desunte dal mercato 
e/o dalla regola dell’arte. I vantaggi e/o benefici conseguibili dalla 
stazione appaltante risultano abbastanza chiari, in massima parte 
analitici ma comunque significativi. 
 

BUONO 0,75 
Trattazione completa dei temi richiesti, con buona rispondenza degli 
elementi costitutivi dell’offerta alle esigenze della Stazione 
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Appaltante e buona efficienza e/o efficacia della proposta rispetto il 
tema costituente il parametro e/o sottoparametro oggetto di 
valutazione rispetto ad alternative possibili desunte dal mercato e/o 
dalla regola dell’arte. I vantaggi e/o benefici conseguibili dalla 
stazione appaltante risultano chiari, analitici e significativi. 
 

OTTIMO 1,00 

Il parametro preso in esame viene giudicato eccellente. Risulta del 
tutto aderente alle aspettative della S.A. e alle potenzialità medie dei 
professionisti di riferimento operanti sul mercato. La sua 
presentazione è più che esaustiva ed ogni punto di interesse viene 
illustrato con puntualità e dovizia di particolari utili ed efficaci 
inrapporto alla natura del parametro considerato. Le relazioni 
illustrano con efficacia le potenzialità del candidato ed evidenziano le 
eccellenti caratteristiche di offerta prestazionale. 

 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

Tutti gli impegni assunti dall’impresa concorrente in sede di partecipazione alla gara (“offerta tecnica”), 
diventeranno specifici obblighi contrattuali da rispettare. 
Al fine di perseguire l’interesse pubblico all’esecuzione di un servizio di elevata qualità è stabilita una 
clausola di sbarramento secondo le linee guida di cui alle determinazioni dell’AVCP n.7 del 24/11/2011 
e n. 4 del 10/10/2012: per essere ammessi alla successiva fase di valutazione delle offerte economiche 
i concorrenti dovranno ottenere nella valutazione riparametrata dell’offerta tecnica un punteggio di 
almeno 40 punti su un massimo attribuibile di 80. Il mancato raggiungimento della soglia di 
sbarramento comporterà la non ammissione alla fase successiva di valutazione delle offerte.  
Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, sempre che la stessa sia 
ritenuta conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto. 
 
B) OFFERTA ECONOMICA: 
punteggio massimo attribuibile punti 20 da attribuirsi in base all’offerta economica al ribasso sul prezzo 
unitario posto a unica base d’asta per i servizi di mensa scolastica e sociale. 
Nella busta “Offerta economica” dovrà essere contenuta, a pena di esclusione, la dichiarazione 
contenente l’offerta economica, redatta secondo l’allegato 4 in regola con il bollo e sottoscritta con 
firma digitale dal titolare dell’impresa o dal Legale rappresentante con l’indicazione in euro, in cifre ed 
in lettere, del costo complessivo e dei singoli importi offerti e della percentuale di ribasso offerta (IVA 
esclusa).  
Ai sensi del D. Lgs. 50/2016, art. 95, comma 10, si evidenzia nell'offerta economica l'operatore deve 
indicare i propri costi aziendali concernenti l'adempimento delle disposizioni in materia di salute e 
sicurezza sui luoghi di lavoro. 
In caso di raggruppamento costituendo o consorzi non ancora costituiti l’offerta economica deve essere 
sottoscritta dai legali rappresentanti di tutti i soggetti che compongono il raggruppamento.  
Non saranno ammesse:  
- offerte subordinate, anche indirettamente, a riserva e/o condizioni;  
- offerte condizionate o espresse in modo indeterminato o riferite ad altra gara  
- offerte pari alla base d’asta o in aumento;  
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- offerte che recano abrasioni o correzioni nell’indicazione del prezzo offerto.  
Nel caso di mancata leggibilità dell’offerta in cifre farà fede il prezzo in lettere e in tutti i casi di 
discordanza sarà ritenuta valida quella più vantaggiosa per l’Ente.  
Il ribasso per la parte economica dell’offerta deve essere calcolato sul totale a base d’asta.  
Sarà attribuito il punteggio massimo all’offerta con il prezzo piu’ basso, il suddetto prezzo costituisce 
parametro di riferimento per la valutazione delle restanti offerte. 
Pertanto, nel caso in cui la stazione appaltante debba valutare un numero di offerte valide superiore a 
2 (due), la Commissione attribuirà a ciascuna offerta economica  un punteggio proporzionale a tutte le 
offerte, calcolandolo mediante l’applicazione della seguente formula: 
 
x= Pi x C 
     _____ 
      Po 
Ove: 
X= coefficiente totale attribuito al concorrente; 
Pi= prezzo piu’ basso; 
C=fattore ponderale; 
Po= prezzo offerto. 
 
Sono escluse da valutazione, e pertanto, non sarà attribuito nessun punto, alle offerte condizionate o 
espresse in modo indeterminato.  
 
Sono ammesse solo offerte in ribasso. 
 
Il prezzo offerto dall’aggiudicatario dovrà essere comprensivo di tutte le spese che l’aggiudicatario 
medesimo dovrà sostenere per l’esecuzione del servizio, nessuna esclusa, ad eccezione dell’I.V.A. 
 
Il punteggio finale complessivamente attribuito alla Ditta sarà dato dalla somma del punteggio relativo 
al progetto tecnico con quello relativo al prezzo; risulterà aggiudicataria dell’appalto la Ditta che avrà 
conseguito il punteggio complessivo più alto. 
A parità di punteggio complessivo prevarrà l’offerta che ha ottenuto il punteggio più elevato nel criterio 
di valutazione di cui al punto A) (Qualità). Nel caso di ulteriore parità si procederà all’aggiudicazione a 
norma dell’art. 77 del R.D. n. 827/1924. 
Il prezzo complessivo del servizio oggetto della gara si ottiene moltiplicando il prezzo per ogni pasto (al 
netto del ribasso offerto) per il totale dei pasti previsti indicati nel presente bando. 
Non saranno ammesse offerte incomplete, parziali o condizionate 
La stazione appaltante si riserva di non procedere all’aggiudicazione della gara qualora nessuna offerta 
risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto 
L’Amministrazione si riserva la facoltà di procedere all’aggiudicazione anche nel caso sia pervenuta una 
sola offerta valida e congrua anche sotto il profilo tecnico.  
Gli impegni assunti con l’offerta tecnica costituiscono obbligazioni contrattuali.  
Saranno giudicate inammissibili le offerte nelle quali il costo del lavoro previsto sia inferiore al costo 
stabilito dal C.C.N.L. di categoria e dalle leggi previdenziali ed assistenziali, risultanti da atti ufficiali. 
L’offerta vincolerà il concorrente per 180 giorni alla scadenza del termine indicato per la presentazione 



SERVIZIO GESTIONE RISTORAZIONE SCOLASTICA E SOCIALE – DISCIPLINARE DI GARA PAGINA 13 
 

dell’offerta, salvo proroghe richieste dalla Stazione Appaltante. I prezzi di cui all’aggiudicazione 
rimarranno fissi per tutta la durata del contratto. 
A pena di esclusione dalla gara, nella “Busta B Offerta Tecnica” non dovrà essere riportato alcun 
riferimento ed elementi economici, i quali vanno esclusivamente inseriti all’interno della “Busta C 
Offerta economica”. 
Tutti i documenti dovranno essere forniti in italiano. Se presentati in lingua straniera, il concorrente 
dovrà obbligatoriamente allegarvi una traduzione giurata in lingua italiana 
X OFFERTE ANOMALE 
In applicazione degli artt. 97 del D. Lgs. 50/2016 si procederà alla valutazione della congruità delle 
offerte in relazione alle quali sia i punti relativi al prezzo, sia la somma dei punti relativi agli altri elementi 
di valutazione, sono entrambi pari o superiori ai quattro quinti dei corrispondenti punti massimi previsti 
dal presente capitolato.  
Gli operatori economici forniscono, su richiesta della stazione appaltante, spiegazioni sul prezzo o sui 
costi proposti nelle offerte se queste appaiono anormalmente basse, sulla base di un giudizio tecnico 
sulla congruità, serietà, sostenibilità e realizzabilità dell'offerta. Tale giudizio tecnico verrà effettuato, 
secondo le modalità di cui all’art. 97 del Decreto legislativo 18 aprile 2016, n. 50. 
XI COMMISSIONE GIUDICATRICE 
Nelle more dell’attivazione dell’albo nazionale dei Commissari di gara presso l’ANAC, di cui all’art. 78 
del D.Lgs 19 aprile 2016 n.50, la stazione appaltante nominerà una Commissione giudicatrice, composta 
da tre componenti, da individuarsi secondo i criteri approvati con deliberazione della Giunta 
dell’Unione n. 30 in data 22/07/2019  in possesso di professionalità adeguate ai fini della valutazione 
dell’offerta tecnica. 
In capo ai commissari non devono sussistere cause ostative alla nomina ai sensi dell’art. 77, comma 9, 
del Codice. A tal fine i medesimi rilasciano apposita dichiarazione alla stazione appaltante.  
La commissione giudicatrice è responsabile della valutazione delle offerte tecniche ed economiche dei 
concorrenti e fornisce ausilio al RUP nella valutazione della congruità delle offerte tecniche (cfr. Linee 
guida n. 3 del 26 ottobre 2016).  
La stazione appaltante pubblica, sul profilo di committente, nella sezione “amministrazione 
trasparente” la composizione della commissione giudicatrice e i curricula dei componenti, ai sensi 
dell’art. 29, comma 1 del Codice. 
 
XII MODALITA’ DI SVOLGIMENTO DELLA GARA 
L’apertura dei plichi e verifica della documentazione amministrativa si terrà  il  giorno 9 novembre 
2021 ore 10:00 tramite la piattaforma telematica SardegnaCAT. 

Le successive sedute pubbliche avranno luogo nel giorno e nell’ora che sarà comunicato ai concorrenti 
a mezzo il sistema di messaggistica sulla piattaforma SardegnaCAT almeno un giorno prima della data 
fissata. 

In tale seduta pubblica la Commissione procederà:  
• alla verifica della presenza delle Buste A, B e C;  
• all’apertura della “Busta A”, all’esame della documentazione amministrativa richiesta per 

l’ammissione dei concorrenti e alle eventuali esclusioni dalla gara;  
a) verificare la correttezza formale delle offerte e della documentazione ed in caso negativo ad 

escludere dalla gara i concorrenti cui esse si riferiscono;  
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b) verificare il contenuto delle documentazioni presenti nelle offerte ed in caso negativo ad 
escluderle dalla procedura di gara; 

c) verificare che non abbiano presentato offerte concorrenti che, in base alla dichiarazione 
suddetta sono fra di loro in situazione di controllo ed in caso positivo a verificare, che tali 
concorrenti abbiano formulato autonomamente l’offerta presentata ai sensi dell’art. 80, 
comma 5 lett. m) del D.Lgs. n. 50/2016; 

d) all’esclusione dalla gara dei concorrenti per i quali non risulti confermato il possesso dei 
requisiti generali e del requisito di qualificazione per eseguire il servizio, sulla base della 
documentazione a comprova dei requisiti stessi acquisita attraverso la Banca dati nazionale 
degli operatori economici di cui all’art. 81 del D.Lgs. n. 50/2016; 

d) all’apertura della “Busta B”, contenente l’offerta progettuale per verificare la presenza della 
documentazione richiesta. 

 

In una o più sedute riservate, la Commissione procederà poi alla valutazione della documentazione 
costituente l'offerta tecnica di ciascuna delle ditte ammesse ed alla assegnazione dei relativi punteggi 
applicando i criteri contenuti nel presente disciplinare. 
 
Apertura della busta “C- Offerta economica” e valutazione delle offerte  
Nel giorno ed ora che sono stati adeguatamente comunicati ai sensi del precedente punto la 
Commissione darà lettura dei punteggi attribuiti alle singole offerte tecniche conseguite da ciascuna 
ditta e procederà alla apertura delle buste “C” contenenti l’offerta economica e determinando l’offerta 
economicamente più vantaggiosa mediante l’applicazione dei criteri e delle modalità di valutazione. 
L’offerta economicamente più vantaggiosa sarà quella che conseguirà il maggior punteggio complessivo 
determinato ai sensi dei punti sopra espressi.  
All’esito delle operazioni di cui sopra, il soggetto deputato all’espletamento della gara redigerà la 
proposta di aggiudicazione. 
La Stazione Appaltante verifica i requisiti, ai fini della stipulazione del contratto sull’aggiudicatario. La 
stessa può comunque estendere le verifiche agli altri partecipanti 
La stipulazione del contratto è, comunque, subordinata al positivo esito delle procedure previste dalla 
normativa vigente. 
Ai sensi dell’art. 32, comma 9 del D. Lgs. n. 50/2016 la stipula del contratto d’appalto non potrà in ogni 
caso avvenire prima di trentacinque giorni dall’invio dell’ultima delle comunicazioni del provvedimento 
di aggiudicazione definitiva.  
 
XIII) INFORMAZIONI GENERALI – AVVERTENZE - ESCLUSIONI 
L’offerta deve essere completa e unica. Pertanto, saranno escluse offerte parziali, condizionate e\o 
espresse in modo indeterminato e\o con riferimento ad altro appalto. 
L’Amministrazione Appaltante si riserva la facoltà di sospendere, modificare e annullare la procedura 
di gara e\o di non aggiudicarla in qualunque momento sia lo stato di avanzamento della stessa, nel 
rispetto dei principi di correttezza, buona fede e dell’obbligo di motivare l’eventuale decisione assunta 
senza che gli interessati all’aggiudicazione possano esercitare nei suoi confronti alcuna pretesa a titolo 
risarcitorio o di indennizzo. 
In caso di fallimento dell’originario appaltatore, di risoluzione o di revoca del contratto, l’Unione dei 
Comuni si riserva la facoltà di interpellare il secondo classificato al fine di stipulare un nuovo contratto 
per il completamento del servizio alle medesime condizioni economiche già proposte in sede di offerta.  
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E’ esclusa la competenza arbitrale, per le controversie non composte in via amministrativa derivanti  
dall’interpretazione ed esecuzione del contratto sarà competente il Foro di Oristano. 
Ai sensi dell’art. 13 della L. n. 196\2003 e ss. mm. ii., i dati forniti dalle imprese saranno  
raccolti e trattati ai fine del procedimento di gara e della eventuale successiva stipula del contratto. Tali 
dati saranno utilizzati secondo le disposizioni di legge e potranno essere comunicati al personale interno 
dell’Amministrazione interessato dal procedimento di gara; ai concorrenti che partecipino alla gara e 
ad ogni altro soggetto che abbia interesse ai sensi della L.n.241\1990, altri soggetti della Pubblica 
Amministrazione, all’Autorità di Vigilanza sui contratti pubblici di Lavori, Servizi e Forniture. 
La presentazione delle offerte non vincola la stazione appaltante all’aggiudicazione dell’appalto, né  
è costitutiva di diritti dei concorrenti all’espletamento della procedura di aggiudicazione. Non si darà 
corso all’apertura del plico che non risulti pervenuto all’ufficio protocollo entro il termine fissato nel 
bando di gara. 
Non sarà ammessa alla gara l’offerta nel caso che manchi o risulti incompleto o irregolare alcuno dei 
documenti richiesti o siano omesse nelle dichiarazioni le indicazioni ed attestazioni previste a pena di 
esclusione. Parimenti determina l’esclusione dalla gara il fatto che l’offerta non sia presentata come da 
modalità indicate nel presente disciplinare di gara in tal caso l’offerta resta chiusa e debitamente 
controfirmata dal Presidente con le irregolarità riscontrate che saranno riportate nel verbale e rimane 
acquisita agli atti della gara. 
Il Presidente di gara si riserva la facoltà insindacabile di non dare luogo alla gara stessa o di rinviare, 
dandone comunque comunicazione il giorno previsto ai presenti, via email o telefonica ai concorrenti, 
ovvero tramite pubblicazione sul sito istituzionale dell’Ente, senza che gli stessi possano sollevare 
eccezioni al riguardo. 
La stazione appaltante si riserva la facoltà di non procedere all’aggiudicazione dell’appalto all’offerta  
economicamente piu’ vantaggiosa ai sensi dell’art.94 comma 2 del D.to Lgs n. 50\2016 qualora abbia 
accertato che l’offerente non soddisfa gli obblighi di cui all’art.30 comma 3 del D.to Lgs n. 50\2016. 
Per quanto non previsto dal presente disciplinare e dal bando di gara si rinvia al capitolato speciale 
d’appalto ed alla normativa sia generale che speciale riguardante l’appalto dei servizi e al codice civile. 
 
 
 
 
Milis  7 ottobre 2021            Il Responsabile dell’area amministrativa 
 

                                                                                                        Anna Rita Mula 
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